Moselturen 2010

Efter den meget succesfulde debuttur til Mosel sidste ar mgdtes vi med store forventninger onsdag
aften pa Tordenskjoldsvej, hvor de 2 “folkevognsrugbrgd” stod klar. Vores venner fra den jyske
afdeling skulle samles op pa en rasteplads ved graensen fgr den lukkede (rastepladsen — ikke
graensen!), sa det var bare med at komme af sted. Turen til Traben-Trarbach forlgb uden stgrre
handelser pa naer en brobizz, som vidste sig at vaere lidt stgrre end et kreditkort.

Sidst pa natten ville den ene GPS dog en tur over Trier, sa vi var en lille sluttet flok, der oplevede det

traditionelle ankomstsyn med solopgangen over Moselfloden.

Sa var det ellers med at komme ned af “bjerget” og over til Herdi og Manfred i Hotel Gonzlay.
Manfred’s store morgenbord med pglser, oste og patéer er noget af det bedste, der findes efter
900km i mgrke og regn.

Modsat sidste ar, hvor ankomstdagen var en slags hviledag, var der i ar fuld program med 2
smagninger den f@grste dag. Vi stod derfor klar hos Vollenweider allerede kl. 10 og forsggte at fa
hjernecellerne i sving til noget ungt Riesling.



Vollenweider er en yngre mand fra
Schweiz, som har slaet sig ned som
Manfred’s nabo bosiddende i et
2ldre hus, som i ordets bogstavelige
forstand er bygget ind i bjerget.
Kezelderen er derfor meget stor og
kolig.

Det fremgar ogsa tydeligt, der ikke er slags rgd trad i hans produktion, men der er til gengaeld nogle
meget spandende pletskud i hans mellemstore udvalg (se min smagsnoter under
producentbeskrivelserne, som kommer pa hjemmesiden pa et senere tidspunkt).

Vollenweider producerer nogle spandende vine fra
hans marker omkring Wolfer Goldgrube, hvor der
eksperimenteres en del.

Jeg leeste tilfaeldigt senere pa dagen en "vintage”
rapport i Decanter (December 2010, side 69) hvor
Vollenweider’s Spatlese 2009 fik rosende omtale.
Derudover har jeg senere leest i Vinbladet
(December/Januar, side 40), at hans Spatlese 2007 var
pa den verdenskendte restaurant Noma’s vinmenu i
november 2010.

Vi smagte dog ingen af disse to vine, men Feinherb 2007 i stedet for, som til Euro 16,50 var et
”"Must”. Vollenweider er tydeligvis en producent, vi skal holde gje med og som skal besgges igen i de
kommende ar.



Vi gik efterfglgende tilbage til hotellet og fik frokost inden turen gik til den lille by Enkirch for at
besgge Caspari-Kappel.

Besgget hos Caspari var pa alle
mader en meget medlevende
oplevelse. Manden gar op i sin
produktion med liv og sjel, og
det understgttes samtidigt af
moderne produktionsudstyr i de
rette omgivelser.

(Artiklens redaktgr viser sin udelte begejstring for de moderne produktionsmetoder)



Caspari har en imponerende
vinkaelder, som bade er vad, kold og
mgrk med urgamle flasker, sa her
drypper vin-romantikken
bogstaveligt ned af vaeggene.

Selve smagningen foregik i et
naermest tyroler-agtig rum med
tunge mgrke egetraesborde og
lange ditto baenke.

Dagen sluttede med en hyggelig middag hos Manfred, og sa var vi et par stykker, som bare skulle

direkte i seng.



Fredag morgen var vejret rimeligt klart og det var pragtfuldt at starte dagen med at nyde udsigten
over floden og Traben-Trarbach, hvor stilheden kun blev brudt af min veerelseskameraets nervgse
snorken (han drgmmer sikkert om spraengte vandrgr pa “Gammel Lortegarden” — hans eget udtryk).

Vi startede fredagen med at kgre til Piesporter, hvor vi skulle besgge Lehnert Veir.Piesporter er et
navn som skurer i mine, og sikkert de flestes grer, for nogle billige darlige spde vine, som ofte giver

en forfeerdelig hovedpine. Det er selvfglgelig ikke en retfaerdig bedgmmelse, idet der er blevet
produceret meget udmaerket vin i Piesporter gennem tiden. Desvzerre vidste det sig at Lehnert Veir
ikke var blandt disse.



Det var mutter selv som stod for smagningen og det
gjorde hun ganske udmaerket som salgsperson med
flere sma muntre lokal anekdoter (som jeegeren,
der ikke fik ram pa vildsvinet, da den hgrte
vinproppen og vidste at Spatlese passer fint til
vildsvinspate).

Hun havde dog ikke et stgrre detaljekendskab til markarbejdet og et par spgrgsmal forblev
ubesvaret. Deres standard vine havde en meget lille interessantfaktor og desvaerre kom vi ikke rigtigt
op fra bunden.
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Der bliver produceret enkelte store st@rre vine hos Lehnert Veir, idet jeg noterede mig en
sglvmedalje fra Decanters Wordwide Wine Aword (WWW) for deres Beerenauslese, men vi fik
hverken smagt den eller deres Eiswein. Prisniveauet betgd samtidigt at undertegnet ikke turde satse,
og det er sjaeldent, jeg gar tomhaendet fra en producentsmagning.

Vi spiste frokost i Piesporter, som er en meget dgd by pa det tidspunkt af aret. Vi fandt dog en
rimelig bierstube, som serverede noget rigtigt godt og gammeldags tysk mad. Det tyske kpkken har
maske ikke det bedste omdgmme, men de kan godt lave mad, og det hjaelp pa humgret med en
wienerschnitzel og en weissbier.



Eftermiddagens smagning
foregik hos Villi Haag.

Villi Haag er et stort navn i
Mosel. Men vores veert
hedder faktisk Marcus Haag
og var pa en og anden made i
familie med den zldre
bergmthed Villi Haag.

Det lykkedes mig dog aldrig at
finde den preecise forbindelse,
men det var noget med en
faetters far (det er vel en
onkel). Markus Haag er en
stor og hyggelig feetter, som
laver noget rigtigt godt vin
med stor dybde.

Det var en gennemfgrt kanonsmagning indtil hans Beerenauslese (2006) kom pa bordet, sa blev det
pludselig ogsa en dyr forngjelse ©

Pa den anden siden hvem har lige to flasker Beerenauslese fra samme ar - samme producent —
samme mark, men hgstet med en uges mellemrum.

Pa vejen hjem til hotellet stoppede vi lige op hos vores venner fra sidste ar; Weiser-Kunstler for et
kort uformel smage-, men dog mest kgbebesgg. Det var dybt bekymrende (og sikkert glaedeligt for
dem) hvor meget af argang 2009 som allerede var udsolgt. Bade Kabinett og Spatlese “Enkircher
Ellergrub” var totalt udsolgt og det er tydeligt, vi ikke er de eneste, som har faet gje pad Weiser-
Kunstler’s fantastiske vine fra de meget gamle stokke pa de meget stejle skranter. Efterfglgende var
vi et par stykker, som gik tilbage til hotellet med et lille smut i “faengslet”.



Fredag aften stod i det kulinariske tegn, idet vi spiste en meget udsggt middag pa en restaurant et
stykke fra Traben-Trarbach. Forretterne blev serveret pa et langt braet, hvilket i sig selv er rimeligt
originalt. Kgdet i hovedretten var helt fantastisk og hele ventetiden veerd, selv om den i perioder

fgltes lidt lang.

Lgrdag startede med den traditionelle svgmmetur i Manfreds pool fgr morgenmaden. Sa var der
dgmt fri leg i Trier om formiddagen, hvilket betgd shopping for pigerne, romerske ruiner for
imperialisterne, en domkirke med Jesus’s toga for de religigse og endnu et Karl Max hus for
venstreflgjen. Vejrguderne var ikke rigtigt med os, idet det stod ned i torve.

Turens sidste smagning blev ogsa turens hgjdepunktet. Karlsmihle ligger lige uden for Trier, og vi fik
en laengere historie om, at der bade var varmere og koldere end resten af Mosel. Det skulle
abenbart give bedre vine, sa der var noget at gleede sig til.



Bespget startede ellers med turens komiske hgjdepunkt, idet Birger lige skulle demonstrere hvordan
hans nyindkgbte “Made-in-Hong-Kong” paraply ogsa kunne bruges som raket.

Vi startede med en
rundvisning hos Karlsmihle
produktionsapparat, hvor den
nye vin boblede Igs.




Om end jeg ikke forstod alle finesserne var det
tydeligt, at her var en tysk handvaerksmester i gang og
"alles under kontrolle”.

Karlsmihle’s smagerum var en oplevelse i sig selv. Det var udformet i keelderen som en skolekasse
med hesteformet banke og mesteren siddende bag et stor og tungt egetraesbord. Der var en
omfattende vinliste med en Auslese helt tilbage fra 1999.

Vi fik dog ogsa smagt lidt uden for nummer med en Auslesen fra 1997, hvor duften af gummi var
mindre, mens solbaersmagen stadig havde en kraftig syrestruktur som gav en meget kraftig og lang
eftersmag.

Efter Karlsmihle splittede vi op, hvor den ene gruppe gik pa weissbier-jagt i udkanten af Trier.
Derefter gik turen tilbage Manfred’s dejlige k@dgryder, men vi skulle lige en tur pa bjerget med
udsigten over Traben-Trarbach. Da vi ikke havde meget tiden - men en GPS- kunne vi jo bare kgre
derop. Det kan man ikke i mgrke!

Men vi var nogle stykker, som fik en stor respekt for John’s kgrerevner med at bakke rundt pa stejle
skraninger uden at falde ned.



Aftenen sluttede med en smagning af Manfred’s "Edle Brande” som bade havde nogle interessante
og overraskende elementer af Cognac, Whisky og kirsebzerlikgr, men personligt foretraekker jeg de
aegte varer. Og sa skal man lige passe godt pa, nar der smages staerk alkohol.



Sgndag var det bare op, pakke og af sted. Turen hjem forlgb helt smertefrit og der var ikke engang
en serigs bilkg pa den tyske autobahn til at gdelaegge humegret.

Til gengzeld blev der tid til at smage lidt pa indkgbene undervejs (dog ikke chauffgrerne), og vi var
tilbage i Slagelse omkring aftensmadstid.

Med forbehold for erindringsforskydning ©
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